TAGESSUPPE Soup of the day CHF 9.50
klein /small CHF 6.50

HAUSGEMACHTE WILDGULASCHSUPPE CHF 17.50

Home made Venison Goulash Soup
N~

&5 GRUNER SALAT Green Salad : CHF 9.00
$2 GEMISCHTER SALAT Mixed Salad . CHF 11.00

NUSSLISALAT MIT SPECK, EI & CROUTONS CHE 17.50
Field Salad with Bacon, Egg & Croltons

gf? HAUSGEMACHTES KNOBLAUCHBROT
Home made Garlic Bread G 9.50

§? PORTION POMMES FRITES _
Portion of French+Fries CHF 9.00

Kiscopsisen / (heese Diskos

§? KASE FONDUE _ piP. CHig26:50
Feine Hausmischung serviert mit Brot, ol
Kartoffeln & Essiggemise
Traditional Swiss Cheese Fondue served with Bread,
boiled Potatoes & pickled Vegetables

¢ RACLETTE 4

~serviert mit Kartoffeln & Essiggemise (3
Swiss Cheeste Speciality served with boiled Potatoes
& pickled Vegetable

Alle Preise inkl. MwSt. p
All prices are VAT inclusive. STe)




GUGGELI IM KORBCHEN mit Haussauce & Pommes Frites CHF 25.00
Half Chicken, hot, crisp & very tasty
served in a basket with House Sauce & French Fries

. ALPLERMAGRONEN mit Apfelmus ; CHF 21.00
Swiss Alpine Macaroni with Apple Sauce :

SPAGHETTI BOLOGNESE oder NAPOLI ;j CHF 19.50/ 17.50
Spaghetti with Meat Sauce or Tomatb Sauce

KALBSBRATWURST oder WILDBRATWURST CHF 20.50 / CHF 22.50
mit Rosti & Zwiebelsauce
Veal or Venison Bratwurst with Rosti & Onion Sauce

BERNER ROSTI mit Speck, Kase & Spiegelei CHF 22.50
Rosti baked with Bacon, Cheese & a fried Egg

PANIERTES SCHWEINSSCHNITZEL CHF 26.50
oder ; ' N
SCHWEINS CORDON BLEU mitAlpkase CHF 29.50
Serviert mit Pommes Frites & Wintergemuse 4
Breaded Pork Schnitzel

or
Pork Cordon Bleu with Mountam Cheese
served with French Fries & Winter Vegetables

ZARTES ENTRECOTE (BEO BEEF) CAFE DE PARIS
Serviert mit Pommes Frites & Wintergemise

Tender Sirloin Steak {local Beef] with Cafe de Pamé‘r _
seryed vvlth French fries & Winter Vegetables

Alle Preise inkL MwSt, s =

All prices are VAT inclusive.




HAUSGEMACHTER WILDBURGER CHF 25.50
mit Country Fries & Salatgarnitur
Home made Venison Burger with Country Fries & Salad Garnish

WILDSCHWEINRAGOUT : CHF 29.00
serviert mit Bandnudeln, Preiselbeeren & Hobelkase

Ragout of Wild Boar served with Tagliatelle

Cranberries & Shavings from Local Cheese

- GAMSPFEFFER CHF 39.50
Aus einheimischer Jagd, mit Perlzwiebeln, gebratenem

Speck & CroQtons, pochierter Birne, karamelisierten Marroni,

Rotkohl und knusprigen, hausgemachten Butterspatzli

Stew of local Chamois or Deer marinated with Red Wine braised

in a rich Sauce garnished with Pearl Onions, Bacon & Cro(itons, poached %
Pear glazed Chestnuts, Red Cabbage and home made Butter «Spatzti»

HIRSCHFILET-MEDAILLONS «JAGERSTUBLI» CHF 45.50
Gerduchert & rosa gebraten an einer feinen Wildrahmsauce -
mit Pilzen, Rotkohl, Marroni, pochierter Birne, Preiselbeeren
und’hausgemachten Butterspatzli

Tenderly smoked & pan fried Deer Filet with a creamy Mushroom Sauce
gtazed Chestnuts, Red Cabbage, poached Pear with Cranberries

served with'home made Butter «Spatzli» (Dumplings)

= vegetaristh/ vegetarian

Horbunft wnserer Tleiselprodubite

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fleischprodukte, |
ausser Hirsch und Lamm: Neuseeland; Wildschwein: EU s




JAGER TELLER CHF 24.50
Trockenwurst, Bergkrauter Hobelspeck & Mirrner Hobelkase

Hunters Plate with smoked & Air dried Bacon with Alpine Herbs

local Salisage and Shavings of Mirren Cheese

WURSCHT,\CHAS & BROT CHF 15.00
Trockenwurst und Bergkase '
A dried Sausage and a Wedge of Mountakn Cheese with fresh Bread

;? KASE PORTION 8 | St
Auswahl von Mirrner & Schweizer Kase
serviert mit Fruchtsenf
Selection of Swiss & Local Cheeses served with Fruit Mustard

BERGKRAUTER HOBELSPECK TELLER CHF 22.50
Thin slices of smoked & Air dried Bacon with Alpine Herbs

;? MURRNER HOBELKASE CHF 22.50
Shavings of local Cheese from the Schiltalp

BEACHTEN SIE AUCH UNSERE GLACEKARTE & KUCHENVITRINE
Ask for the lce Cream Menu & our home made Pastries

&2 = vegetarisch / vegetarian

- Hletbwnfl wsseter %W&

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Flelschprﬁdukte, B
ausser Wlldschweln EU, Hirsch; Neuseeland

ORIGIN OF OUR MEAT PRODUCTS: We only.use Swiss meat and
meat products except wild boar: EU, deer; New Zealand




/GHILDREN MENU

mit Poommes Frites
BREADED PORK SCALLOP with chips

.

mit Poommes Frites
"“CHICKEN NUGGETS with chips

mit Sauce und Nudeln
MEATBALLS with gravy and noodles

/ mit Parmesan
TOMATO SPAGHETTI with cheese

Alle Preise inkl. MwSt.
All prices are VAT inclusive.

CHF 13.50

CHF 13.50

CHF 13.50

CHF 10.50




